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DECLARACION DE POLITICA ERASMUS (EPS)

La Escuela de Hosteleria de Leioa es un centro de Formacion Profesional que imparte sus ciclos en las
familias profesionales de “Hosteleria y Turismo” e “Industrias Alimentarias”

La mision de la EHL es la de garantizar a nuestros clientes una organizacién implicada en la mejora
continua, con un profesorado altamente cualificado, una formacion practica y teérica y un sistema de
gestion controlado enfocado a la satisfaccidn de nuestros alumnos. Una de nuestras sefias de identidad
mas importantes es la practica real que realizan nuestros alumnos en los tres comedores y la cafeteria
que atendemos, por lo que consideramos la satisfaccion de estos clientes como un objetivo a cumplir,
por medio de la prestacién de un servicio de calidad.

La Direccion ha adoptado el concepto de proteccién ambiental como un nuevo objetivo empresarial.

Desde su creacion la EHL se ha preocupado de favorecer entre el alumnado un aprendizaje abierto a
otras culturas y expresiones de la cocina. En base a este objetivo se han realizado programas de
intercambio con distintas Escuelas europeas con resultados satisfactorios. Hace 8 afios empezamos a
trabajar con el programa Leonardo y hasta la fecha el balance ha sido muy positivo, tanto en lo que se
refiere a nuestros alumnos, como a los que hemos recibido. Esta valoracion la hacemos desde dos
puntos de vista, desde un aspecto profesional, ya que supone un enriquecimiento de los conocimientos y
aspectos fundamentales de la profesion, y desde un punto de vista mas personal, ya que segun las
valoraciones recogidas por los alumnos, las situaciones que se viven son intensas y dificiles de olvidar a
lo largo de sus vidas.

Este programa tiene como objetivo ofrecer a nuestros estudiantes la oportunidad de desarrollar el
maédulo de FCT, en diferentes paises de Europa. Para esto solicitaremos cada afio un grupo de tres
alumnos del Grado Superior de Restauracién. Después de un curso de idiomas, una estancia en la
empresa correspondiente de 12 semanas de aprendizaje y de la necesaria evaluacion, recibiran el
reconocimiento de las competencias adquiridas y se considerara superado el modulo de FCT.

Por ultimo queremos indicar que la EHL nombré un coordinador de proyectos internacionales que se
encarga de planificar, organizar, supervisar y evaluar las estancias de nuestros alumnos en el extranjero.
Esta persona esta en contacto con el coordinador general de Proyectos Internacionales de FP.

La EPS y el Estatuto Erasmus estaran disponibles en nuestra pagina web.

El Coordinador de Proyectos Internacionales y los tutores de los cursos implicados en este programa,
divulgaran los términos de esta politica.

Dentro de los objetivos generales de nuestro Proyecto Educativo de Centro se incluye que impulsara el
desarrollo de la personalidad y la formacién integral del alumnado, la igualdad, la participacion y el
respeto al pluralismo. Todos los miembros de nuestra comunidad escolar interactian para que este
objetivo esté siempre presente en nuestras actividades.
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